Le Moulin des Roches

Route de St Sulpice - 31410 MAUZAC
Tél 05 61 56 22 86 - Fax 05 61 56 94 75
Internet : wwwlemoulindesroches.com
Mail: contact@lemoulindesroches.com

A Tattention de:
FAX:

TEL:

MAIL:

Veuillez trouver ci-joints nos menus spectacles pour le

disponible ce jour pour :

personnes.

Nous restons a votre disposition pour tous renseignements supplémentaires (revue hors cabaret, service traiteur...) au 05.61.56.22.86.
Conditions de réservation :

- Pour les groupes supérieurs a 8 pers, nous vous demandons de choisir les plats dans votre menu ou d’établir un menu unique.
- Apres votre réservation, nous envoyer sous 3 jours un chegue dacompte de 20 € par personne pour valider la réservation.

- La facturation du groupe correspondra au dernier chiffre annoncé 5 jours avant votre soirée.

Qtés

Soirée CHIC a 38 €* TTC/Pers.

(hors boissons) (Repas 13 € et Spectacle 25 €)

Salade de gésiers confits, vinaigre bals

et son coulis de fruits

Dacquoise aux fruits rouge, aux noix
et sa creme fouettée

amique
Ou

Mosaique de lotte aux légumes du soleil
sur coulis de tomates fraiches

Pavé de boeuf roti sauce au poivre vert

Ou

Filet de dorade coryphene
sauce au champagne

Vacherin glacé a la vanille, aux framboises

rouges
Ou

Qtés

Soirée PRESTIGE a 54 € TTC/Pers.

(hors boissons) (Repas 29 € et Spectacle 25 €)

Duo de foie gras nature et son magret séché

Ou

Gratinée de queues d’écrevisses
aux parfums de Provence

Croquants de st Jacques sur lie de vin

et sa crémeuse aux cr

Tournedos de magret de canard roti
sauce au Porto et au foie gras

Ou

Pavé de saumon roti au four

ustacés

Fondant au chocolat sur lit de créme Anglaise

Ou

Brochette d’ananas caramélisé et chantilly

Soirée NUREVAM a 45 €* TTC/Pers.
(Repas 20 € et Spectacle 25 €) (hors boissons)

Assiette de canard (salade, foie gras maison,

magret séché, paté de fritons).
Ou

Gratinée de queues d’écrevisses
aux parfums de Provence

Tournedos de magret de canard roti

sauce au Porto et au foie gras
Ou

Pavé de saumon roti au four
et sa crémeuse aux crustacés

Fondant au chocolat sur lit de créme Anglaise
Ou

Brochette d’ananas caramélisé et chantilly

N

Qtés

Soirée du MOULIN a 36 €% TTC/Pers.
Uniquement pour les groupes a partir de 20 pers

(Repas 11 € et Spectacle 25 €) (hors boissons)

Salade de chevre chaud et sa coupelle de miel
Ou

Salade gersoise
(gésiers confits et tranche de foie gras maison).

Cuisse de confit de canard rotie au four
Ou

Dos de colin sauce au vin blanc et ses échalotes

Nougat glacé sur son coulis de fruits rouges
Ou

Créme brulée a la vanille.

FORMULE ENFANT A 25 € (moins de 12 ans)

FORMULE VEGETARIENNE A 38 € NOUS CONSULTER.

* Suggestions de suppléments : valable sur tous nos menus.
3 €/pers.
5 €/pers.
8 €/pers.
11 €/pers.
14 €/pers.
5 €/pers.
2 €/pers.

- Vin bouché (domaine de Fourn):

- Cocktail et Café:

- Cocktail, Café, Vin rouge bouché:

- Cocktail, Café et Flite de Champagne :

- Cocktail, Café, Flate de Champagne, Vin rouge bouché:
- Assortiment de fromages (3 sortes selon le marché):
- Gateau d’anniversaire (Forét noire ou Framboisier):

Sans oublier notre carte des vins (a partir de 14 € la btle.)

Qtés

Arrivée conseillée de 20h a 20h30.
Les tarifs proposés comprennent:

Le repas de 20h30 a 22h.
Le spectacle « NUREVAM » de 22h a Oh30.

Ta soirée dansante de Oh30 a 3h.
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Le Moulin des Roches

Route de St Sulpice - 31410 MAUZAC
Tél 05 61 56 22 86 - Fax 05 61 56 94 75
Internet : wwwlemoulindesroches.com
Mail: contact@lemoulindesroches.com

Carte des vins et spiritueux

Vins blanc

Sauterne Chateau Tour des Remparts 2005 (75 €l) ccooovviiiiiiiii 46 €
Domaine de Tariquet lere Grives (cote de Gascogne) 2007 (75 cl).....oooiiiiiiiiiii i 22€
Domaine de Tariquet Colombard 2006 (75 €l) ecoouviviiiiiiiiiiiiiiii e e s enee 0 2 18 €
Colombelle (cote de Gascogne) 2007 (75 €l)..oovviiniiiiii i 18 €
Aude Domaine de Fournt 2000 (75 Cl) «.uein it e 16 €
Vins rosé

Buzet Lys AOC 20006 (75 €l) «nvniiiii i e e 20 €
Cote de Provence Diamarine 2007 (75 Cl) «uvtiiiniiiiiiii it et e st e reee e e 19 €
Aude Domaine de Fourn 20006 (75 CL) «..oviiiiiii i 16 €
Aude Domaine de Fournt 2000 (37,5 €L) .. uuiie it e 10 €
Vins rouge

St Emilion Grand Cru Chateau Fonrazade 2002 (75 cl)..........ooooiiiiii e 40 €
Cobte de Bourg Chateau du Bousquet 2005 (75 €l)...viiiiiiiiii e 34 €
Haut Medoc Chateau Haut Logat 1999 (75 cl).......ooooiiii i 38 €
Buzet Baron d’Ardeuil 2003 (75 €1).enniiinnii i e 23 €
Bordeaux Chateau Jacquet de la Grave 2005 (75 cl)....ooiiiiiiiiiiiiiiiiii e 23 €
St Nicolas de Bourgueil Ory Grand Champs 2006 (75 cl) ....o.oivec e 22 €
Fronton Chateau Cahuzac 2000 (75 Cl) .....ooiiiiiiii e 21 €
Gaillac Chateau CL Termes 20006 (75 €l) ..ouoeeiiiiiiiiii e U8 €
Aude Domaine de Foutrnt 2000 (75 Cl) wovveentiit e e 16 €
Aude Domaine de Fourn 2000 (37,5 Cl) «..ntiii e 10€
Champagne

Dom Pérignon (75¢l) ..o 280 €
Moét & Chandon (T5CL)... ..o 88 €
Laurent Perrier (T5CL). ..o e e 84 €
Champagne club (75€]) ... 55€
Boissons sans alcool

VItEEL (1) oot e e 8 €
Pertier (11.) o e 8€
Badoit (1LL) o e 8 €
San Pellegrino (1L.) ..ouuini i 8 €
Bouteille d’alcool

RiCArd (TOCL) . et e e s 78 €
Whisky (TOCL) ... 78 €
GIN (TOCD) oo s 78 €
Vodka (TOCL). ..o s 78 €
Tequila (TOCL). ... e 78 €
Bacardi (TOCL). ... e e e 18 €
Havana (70cl)......ooiiii i s 2l 8 €

Tous nos tarifs sont compris TTC.

L’abus d’alcool est dangerenx: pour la santé. A consommer avec modération.
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